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Kristof Begyn en Didier De Roover verlieten
hel Tewvense Boardroom en zorgen voor culi
naievnnrwerk in hun eigen zaak in Vilasrde,
Zeonamen hun intrek in het voormalige ves-
Lavran ] Rembaamd in Dt centrwm van de stad
et gaven de zaak de naam die het in de volks
mend altijd had: ‘Kijk wit’. Het historische
1deenwse pebouw met witkykioren was ap
de kerk na het heogst gelegen gebouw van Vil
veorde en keck lange tijd wit op de vallei van
1 de Beten die op de rivier voeren.
Achiter de deur wacht een helder inlerivu

e fenne e

met hoge eikenhonten platonds en slechts en-

s
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CTE HARMONIE TUSSEN CHEFS EN INGREDIENTEN

kele pwartwitfotn's [van savooikool en sardie
nen; als opsmuk. Achter de rustieke toog ligt
een Lusseiverdiep met nog enkele tafels.

Kristof (241 ming in de leer bij Kasleel Diepen-
dael [Elewijt), Michel Coppens en De Rijgaar-
den [Groot-Rigaarden) voor hij verantwoorde
Lijk werd voor de patisserie en de koude ken-
ken in Boardroom, Didier {22 was souscheaf in

de Boardroom en deed o
ap in de Gonden Muls in Aarschin.

Ik werd supervriendelijk ontvangen door een
lieve danne die voor ¢lke klant cen stralende
glimlach heefl. Op de aehlergrond speelde

| envoor deze
Gastentafel* kunt uvia
de Foeling-lijn:
070/ 364,345 ** of via
&-mail: leeling@filad.be
WViergeel niat uw adres en
teleloonnummer en uw
reslaurant te

11I-|. plaatsen
tafal is

"* Interzanaal tarief.

i Elke werkdag tussen Su
a@n Z0u, zalerdag tussen
Bul0en 16U,
Resarvoren kost £ 2,80
per Inschrijving en per
pErs0on,

Voor privacyclavsule
zle tolaton,

SR Inix van jazs en pop. Er is cen dricgangen
luneh vaar 30 enra, maar ik veekle meer voor
het viergangenmenu (€ 49.50) waarin de
chiels Do creativiteit de vije loop laten. Het
meny startte met een welkomsthapje: een
romig, zachtbitter witloofsoepje met hand-
pepelde garnalen en tarlaar van zalm met een
bolletje  masterdijs
hadden de chefs een rollade van zercokre
rivierpaling mel ganzenlever in pette, ver

Als eersie voorgenechi

sierd met ongeroosterde Twarte sesamzsaddjes
Een frisse bruncise van appel en selderij zore-
e voor el passeode evenwicht, Daarna volg
cle een borclje mel drie cerechijes: een muwe
Lartaar van jakobsveucht, een warm raarte
v mozzarclla op stocepjes huisgemaalkie
ketchnp en een glaasje basilionmmonsse. Oak
het hoofdgerecht was een lust voor het ooz én
de smaakpapillen: cen stuk hertenkal! met
mchigekooklie crosnes |Japanse aardappel],

en een rolletje in savooikool verpakie, pittig
pelruide aardappelpuree met tuffelsnippers,
‘lot slot waren er perfect merijpte stukjes mors
bier d'alpage, fourme d'ambert en talleggio
van de Levvense kansmeesier Fried Flsen,

Iny Kijk Uit wirdt erg persoonlijk oekookt, met
zin voor detail en smakencombinaties, en aan
sachie prijeaen. Dt restaurant noteren we als
een van onze ontdekkingen van her jaar.
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